MENU DU 12 au 16 fevrier 2024

* Fait maison *Fait avec les enfants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
"REVEURS EXPLORATEURS"

Filet de poisson m CEuf dur : Filet de poisson Filet de vmm_mﬁ ; Viande hache
Chou fleur w carottes vichy cereales Haricots vert m courgettes
Riz pilaf w Semoule Pates m pdt
FROMAGE /YAOURT @_\@ w FROMAGE /YAOURT MAISON FROMAGE /YAOURT MAISON FROMAGE /YAOURT MAISON M FROMAGE /YAQURT MAISON
GOUTER R GOUTER GOUTER | GOUTER | GOUTER
Laitage compote pommes m Laitage compote pommes Laitage compote pommes i Laitage compote pommes M Laitage compote pommes

"GLOBE TROTTEURS AVENTURIERS"

Carottes rapees m Bettraves rouge Soupe de légumes Chou rouge vinaigrette w Celeri rave
Filet de poisson Omelette i Crepes au champignons m Filet de poulet M Rougail de saucisse
Chou fleur Carottes vichy et thon | Haricot vert n lentilles
Riz pilaf Petits pois chou a la creme Pates Mousse chocolat
Creme chocolat Fromage fromage
fruit i fruit i
GOUTER GOUTER | GOUTER GOUTER | GOUTER
Fruit yaourt 4 n fruit Creme vanille Fruit
Pain chocolat " Genoise — Pain fromage Coulant chocolat Cake

NOS PARTENAIRES

Le pain de la Semaine :
Farine T65 tradition francaise
farine T80
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BRUND SIEBERT
“VOLAILLES.




